Die Gemiise-, Erdépfel- und Obstbauern 00

GE0.00 [

I k Landwirtschaftskammer
Oberosterreich

Kommunikation & Medien

Linz, 7. Mai 2025

Pressekonferenz

Saisonstart fiir Gemiise aus 0OO:
Frische, Farbe und Genuss nehmen am Teller wieder zu

Nach einem sehr trockenen Winter und vielen vergleichsweise warmen Tagen Ende
Februar und im Monat Marz waren die Anbaubedingungen fiir das OO Frischgemiise in
diesem Fruhjahr im Freiland optimal. Die Ackerflachen konnten bislang im ganzen
Bundesland in perfektem Zustand und zur geplanten Zeit bearbeitet werden. Seit Mitte
Februar erfolgen Saaten und Pflanzungen nach ihrem exakten ,,Anbauplan®“ und so
kdnnen viele Gemisearten wie z.B. Radieschen, Salate, Jungzwiebel, Kohlrabi und
vieles mehr bereits jetzt in besten Qualitaiten und in grolRen Mengen an den
Lebensmittelhandel (LEH) geliefert werden. Der abwechslungs- und vitaminreiche
Genuss fordert nun wieder Lebensfreude und Wohlbefinden bei den Konsumentinnen
und Konsumenten.

,Der erwerbsmafige landwirtschaftliche und gartnerische Gemiseanbau wird in
Oberosterreich 2025 von 175 Betrieben auf einer Gesamtanbauflache von etwa 2.059 Hektar
betrieben. Damit reduziert sich gegeniber dem Vorjahr die Betriebsanzahl der
Gemiuseproduzenten um vier Betriebe. Die Anbauflache hingegen steigt erfreulicherweise
nach ersten Erhebungen dieses Jahr (nach Rickgéngen 2023 und 2024) wieder kraftig um
ca. 111 Hektar an“, beschreibt Franz Waldenberger, Prasident der Landwirtschaftskammer
Oberdsterreich, die Struktur im heimischen Gemiiseanbau. Fir die Saison 2025 werden bei
den rund 80 verschiedenen Gemuisearten ca. 85.000 Tonnen Erntemenge mit einem
Gesamtproduktionswert von ca. 38 Millionen Euro erwartet.

Bio-Gemuse-Anteil erreicht 2025 in OO erstmals die historische Marke von 30 Prozent

Der flachenmaRige Anteil des biologisch produzierten Gemuses nimmt weiter kontinuierlich
leicht zu und erreicht in Oberdsterreich mit 618 Hektar Anbauflache fir alle Gemisekulturen
im Erwerbsanbau erstmals einen Anteil von 30 Prozent der Jahresgesamtproduktion. Die
restliche Gemiiseanbauflache von 70 Prozent wird nach den Kriterien der kontrollierten AMA-
GAP-Produktion bestellt. Die Aufteilung Frischgemiise — Sauergemise (Vertragsproduktion)
betragt rund 80 Prozent zu 20 Prozent und entwickelt sich immer starker in Richtung
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Frischgemise. Um den fir den Gemuseanbau wichtigen Fruchtfolgewechsel durchfuhren zu
kénnen, wird ca. 64 Prozent des Gemiuses auf Pacht- bzw. Tauschflachen angebaut. ,Einzelne
Gemisebaubetriebe findet man praktisch auf alle Bezirke in OO verteilt, jedoch macht der
Anteil des Bezirkes Eferding rund die Halfte des OO Gemuseanbaus aus“, so Waldenberger.

Wichtige Eckdaten der OO Erwerbsgemiiseproduktion — Entwicklung:

Produktionsjahr | 1977 1997 2017 2020 2021 2022 2023 2024 2025

Anzahl der Betriebe 1.250

Gesamtflache in ha

(inkl. Mehrfachnutzung) 862 1525 1750 1864 1997 2.164 2.053 1.948 2.059

davon Frischgemiise 633 1207 1363 1428 1511 1.662 1.594 1.559 1.683

davon Sauergemiise 229 318 387 436 486 502 459 389 353

davon Geschiitzte Flache in ha

(Folientunnel, Glashaus) . L = = & &8 =) =) &8
Integrierte Produktion /

AMAG.A.P. in Prozent 0 39 8 76 4 3 2 1 70
Bio Gemiuseanteil in Prozent 1 6 22 24 26 27 28 29 30
Gemise auf Pachtflachen 5 30 55 57 61 62 63 63 64
Kontingentplatze Saisonarbeiter 0 450 995 1.164 1.746 1513 1526 1526 1.526

Anbauflache Speiseerdapfel OO  2.597  2.028 959 1.014 995 1.031 1.038 1.065 1.117

Die Zunahme der Gemuseanbauflache 2025 hat unterschiedlichste Ursachen

Das Marktumfeld fur biologisches Gemiuse ist derzeit positiv, sodass Lebensmittelhandel und
die Verarbeitungsindustrie Abnahmegarantien bieten. Wermutstropfen ist, dass die Spannen
geringer werden.

2024 gab es hohe Ertragsausfalle. Ursachen waren Hitze, Wassermangel, Uberschwemmung
nach Starkregen, Gberdurchschnittlich hohe Verlust durch Wildverbiss sowie Qualitéatsverluste
durch nicht wirksame bzw. weggefallene Pflanzenschutzmittelwirkstoffe. Diese Verluste dirfen
sich bei einem Lieferanten fiir den Lebensmitteleinzelhandel nicht wiederholen, weshalb 2025
die Anbauflachen aus Sicherheitsgrinden leicht erhéht wurden — trotz gleichbleibender
Abnahmemengen.

Die Zuckerriibenflache ist aufgrund gekiirzter Kontrakte innerhalb eines Jahres in Osterreich
um ca. 16.000 Hektar, in OO um ca. 3.500 Hektar zuriickgegangen. Diese spezialisierten
Ackerbauern mussten innerhalb weniger Wochen eine rentable pflanzenbauliche Alternative
suchen. Einige versuchen es erstmals oder wieder mit Gemuse oder auch Erdapfeln.
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Entwicklung einzelner Gemusearten
00 Gemiisearten mit einer Anbauflache tiber 60 Hektar:

Vergleich 2024 / 2025
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400
350
300
250

200
150

10
0

Salate (ohne Kraut, Einlege- Kraut wir

o

o

Zuckermais Speisekirbis Spargel Eissalat Karotten Rote Ruben

E|55a|at Industrie gurken Frisch/Lager
2024 343 161 138 136 132 123 119 101 100 83
2025 404 163 134 134 122 118 112 98 121 91

Bei den Hauptgemisearten Uber 60 Hektar Anbauflache Iasst sich erkennen, dass die Kultur
Zuckermais in den letzten Jahren zur weitaus flachenstarksten Einzelgemuseart in OO
geworden ist. Eine Anderung des Konsumverhaltens, der Zubereitung (Grillgemiise) und eine
relativ einfache Kultivierung (maschinelle Ernte, keine Beregnung erforderlich) machten das
maoglich. So wie auch Speisekiirbis, Salatgewéachse, Kraut, Einlegegurken, Karotten und Rote
Ruben hat Zuckermais eine hohe wirtschaftliche Bedeutung und macht im Jahr 2025 mit 404
Hektar Anbauflache bereits 19,6 Prozent der Gesamtgemuseflache aus. Ebenso im Steigen
begriffen sind die Flachen fur Wurzelgemise wie Karotten und Rote Riuben. Flachen fir
Sauergemuse (Sauerkraut, Einlegegurken) gehen aufgrund des Erndhrungstrends hin zu
mehr Fruchtgemuse zurtick.

00 Gemiisearten mit einer Anbauflache bis zu 60 Hektar:

Vergleich 2024 / 2025
60
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0 Radi Spei Knob I -
Zucchini  A0IEST | SPEISET | oo arie | Zwiebeln  Brokkoli  Porree | Karfiol | Chinakohl Kohirabi noo- Kohl | Bierradi
chen bohnen lauch
w2024 44 39 37 37 34 31 26 20 17 17 12 9 1
2025 49 42 39 36 38 31 29 20 16 14 6 10 6

Bei den Gemiisearten unter 60 Hektar Anbauflache in OO sieht man, dass die Anbauflachen
bei Kulturen mit wachsendem Bioanbau (Zucchini, Radieschen, Porree) zunehmen. Leider
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konnte sich der Knoblauchanbau fiir den LEH in OO durch die hohen Arbeitskraftekosten nicht
langfristig behaupten, weshalb die Flachen wieder zuriickgehen. ,Beim Bierrettich ist man
aufgrund einer neuen Pflanzenschutzstrategie und moderner Hackgerate zuversichtlich, die
im Jahr 2024 zum Erliegen gekommenen Flachen wieder ausdehnen zu kénnen, erlautert
Waldenberger

»Dauerbrenner Pflanzenschutz®: Inlandsverbote versus freier Importmaoglichkeiten

Fur den wirtschaftlichen Anbau kleiner Kulturen ist die ausreichende Verflugbarkeit von
Pflanzenschutzverfahren ein essenzieller Erfolgsbaustein. Die Sicherstellung der
Anbauwdurdigkeit mancher Gemisearten und damit deren Erhalt ist ein Ziel, das von der
Forschung, Beratung und Politik im Sinne der Konsumenten und Produzenten verfolgt werden
muss — besonders dann, wenn ein Land seiner Bevolkerung Versorgungssicherheit bieten will.
Deshalb pladiert Prasident Waldenberger fur EU-weit gleiche Produktionsmoglichkeiten und
starkere Kontrollen von in der EU nicht zugelassenen Pflanzenschutzmittelwirkstoffen bei
Importen.

Ein praktisches Beispiel fur die Folgen verscharfter Pflanzenschutzregelungen im
Lebensmitteleinzelhandel ist die neue Vorgabe fur 2025, Radieschen und Kohlrabi ab Sommer
vorwiegend ohne Blattgriin anzuliefern. Der Grund: Blatter mit Fral3spuren durch Insekten
gelten zunehmend als unzumutbar fir Konsumentinnen und Konsumenten. Kurios mutet das
im Vergleich mit Importware an — denn Tomaten an der Rispe oder Zitronen mit Blatt aus
sudlichen Landern gelten nach wie vor als attraktives Verkaufsargument, obwohl der
Blattbehang hier reinen Marketingzwecken dient. Wahrend heimische Betriebe unter
strengeren Regeln wirtschaften, gelangen tber Importe weiterhin Produkte in die Regale, die
mit in Osterreich verbotenen Wirkstoffen behandelt wurden.

,Das ist eine Schieflage, die fir viele Gemiisebaubetriebe zur Existenzfrage wird. Unser Appell
und die klare Forderung lauten daher: Die EU-PSM-Wirkstoffzulassung und die einhergehende
PSM-Anwendung muss mit dem Grundgesetz des freien Warenverkehrs innerhalb der
Mitgliedstaaten, zumindest flr den kleinkulturigen Gemiiseanbau, unverziglich in Einklang
gebracht und die PSM-Gesetzgebung nicht nur harmonisiert, sondern vereinheitlicht werden®,
so Waldenberger.

,Gut zu wissen“: Auf die Transparenz der Herkunft kommt es an
Seit 1. September 2023 besteht in der Gemeinschaftsverpflegung
: eine Verordnung zu verpflichteter Herkunftsangabe bei Speisen, die
Fleisch, Milch und Eier enthalten. Das grofRe Umdenken stellt nun die
i 4 Frage auf, wie man die neuen gesetzlichen Verpflichtungen am
ZU . einfachsten umsetzen kann. Die Initiative ,Gut zu wissen® der
I S S E N |~ Landwirtschaftskammer ~ Osterreich  bietet  ein  einfaches
WEWWEE%  transparentes Herkunftskennzeichnungssystem mit  jahrlicher
Kontrolle durch unabhangige Kontrollstellen. Das ,,Gut zu wissen“ Zertifikat erfillt die Kriterien
der Verordnung und ersetzt somit die Kontrolle der Lebensmittelbehdrde. Jetzt liegt es auch
in den Handen der Gastronomie, auf freiwilliger Basis an der Initiative teilzunehmen, die
Herkunft der Lebensmittel anzugeben und sich dadurch einen Wettbewerbsvorteil zu sichern.
Anlasslich der heutigen Pressekonferenz fordern wir als Interessensvertretung erneut und
vehement auch fur die Bereiche Gemise, Erdapfel und Obst die verpflichtende
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Herkunftsangabe insbesondere bei ,VERABEITETEN® Produkten. Unser Seminarhaus auf der
Gugl hat die Initiative ,Gut zu wissen® von Beginn an umgesetzt und geht hier auch beim
Gemiuse als Vorbild voran.

»Eiskalte Preispolitik“: Aktionsverkaufe und Eigenmarkenanteile nehmen weiter zu

Im Osterreichischen Lebensmitteleinzelhandel gibt es kaum noch einen Tag ohne
Rabattaktionen. Ob ,Joker®, ,Extrem-Aktion“ oder ,Fette Beute* — Konsumentinnen und
Konsumenten kénnen nahezu taglich mindestens 25 Prozent auf Lebensmittel sparen. Bei
Frischgemuse entwickelt sich der Aktionsanteil je nach Gemuseart unterschiedlich und variiert
im Jahr 2024 zwischen 16 und 30 Prozent.

Doch was fir viele wie ein Vorteil wirkt, hat eine Schattenseite: Der Anteil solcher Aktionen
steigt stetig — zulasten der heimischen Wertschépfung. Laut Daten der Agrarmarkt Austria hat
sich der wertmafige Anteil von Aktionsverkaufen seit 2003 mehr als verdreifacht und lag 2024
bereits bei 32,4 Prozent. ,Diese eiskalte Preispolitik untergrabt langfristig die Existenz vieler
landwirtschaftlicher Betriebe®, ist Waldenberger Uiberzeugt.

11
AKTIONSANTEIL SEIT 2003 FAST VERDREIFACHT

IM LEBENSMITTELEINZELHANDEL, WERTMARIGER ANTEIL IN PROZENT, ROLLAMA TOTAL*
32,4
30,6
29,2
27,6 28,1
25,9 26,5

246 247
231 243 242 230 244

21,5

2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023 2024

*Alle RollAMA-Warengruppen: Weil3e und Bunte Palette, Kése, Gelbe Fette, Fleisch & Geflugel, Wurst & Schinken,
Frisch-/TK-/Sterilobst & -gemiise, Eier, Fertiggerichte, exkl. Brot
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Landesréatin Michaela Langer-Weninger, PMM

00 Gemiise steht fiir regionale Vielfalt, vielseitigen Vertrieb und o©kologische
Produktion

Oberosterreichs Starke im Gemusebau liegt in der Vielfalt: Zahlreiche Kulturen werden fir die
regionale Vermarktung und saisonale Verarbeitung angebaut. Doch mit durchschnittlich nur
knapp zwolf Hektar Anbauflache pro Betrieb ist die Struktur im internationalen Vergleich — etwa
mit Spanien, ltalien oder Polen — kleinrAumig. Daraus resultieren Kosten und auch
Handelsnachteile bei der Vermarktung an groRe, Uberregionale Abnehmer. ,Unsere Betriebe
sind stark, wenn es um Vielfalt und Qualitéat geht, aber im Wettbewerb mit GroR3produzenten
stof3en sie rasch an wirtschaftliche Grenzen, weil geforderte Aktionsrabatte nicht gewahrt
werden und die gewinschten Volumina nicht auf wenigen Schlagen produziert werden
kénnen®, erlautert Langer-Weninger.

Pro-Kopf-Verbrauch: Gemuse nimmt 2024 leicht zu, Erdapfel und Obst stagnieren

1244 kg 1225
115,3 kg 120,5kg N
101,5 kg
85,9 kg
p 81,9kg 77.8k 77,9 ki
84,5 kg o9 74,3 kg ¢ 765
49,4
54 kg 48 kg 51,4 kg 52,7 kg 49 kg

1994/95 2000/01 2014/15 2021/22 2022/23 2023/24

——Gemlse Obst Erdapfel

Es gibt zwar keine Detaildaten fiir OO, jedoch zeigt die Grafik der Statistik Austria den
steigenden Trend des Gemiisekonsums in Osterreich seit 1995 und damit aus Sicht der
Gemiusebauern eine erfreuliche Entwicklung bis 2022. Schlechte Ernteertrage und riicklaufige
Anbauflachen lie3en diesen Aufwartstrend im Jahr 2023 stark einbrechen, jedoch besteht fiir
2025 durch die Osterreichweite Zunahme der Gemuseanbauflache um 633 Hektar (+ 3,8
Prozent), davon 111 Hektar in OO (+ 5,7 Prozent) die Hoffnung, dass sich der langfristige
Trend zur pflanzlichen Ernahrung im Sinne der Gemiisebauern fortsetzt.

Hohe Investitionen in moderne Anbau-, Pflege- und Erntemaschinen, Bewéasserungstechnik,
Kihlung und Lagerung sowie Mitarbeiterwohnungen, etc. kénnen sich nur durch faire
Handelsbeziehungen (Einhaltung von  Abnahmezusagen) und kostendeckende
Erzeugerpreise amortisieren. Wie die nachfolgende Tabelle zeigt, liegt der
Selbstversorgungsgrad im Durchschnitt (ohne die Haus- und Kleingartenproduktion) nur bei
52 Prozent und viele auch in Osterreich problemlos kultivierbare Gemiisearten werden zu
einem hohen Anteil importiert.
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Versorgungshilanz fur Gemise 2023/24 in Tonnen:

Gemiseart Erzeugung Einfuhr Ausfubr r:;/]:nddusr;gl) Verluste \':‘::)rr“arzish' Pri‘;":gpf ﬁ\v‘f/::
Champignons und Pilze 3.200 18.454 1.780 19.874 554 19.321
Erbsen 8.654 5.582 3.923 10.313 285 10.028
Gurken (Cornichons) 8.148 7.675 1.895 13.928 244 13.684
Gurken (Salat) 35.277 31.236 9.323 57.189 2.687 54.502
Karfiol 4.302 8.988 1.780 11.510 966 10.544
Karotten, Mohren 121.037 25.232 12.109 134.160 26.731 107.430
Kohl, Chinakohl u. a. 17.547 11.585 963 28.169 3.883 24.287
Kraut weif3 u. rot 38.817 12.182 2.559 48.439 5.267 43.172
Melonen 2.263 62.761 8.706 56.318 9.754 46.564
Paprika, Pfefferoni 13.485 44.263 6.789 50.959 5.101 45.859
Paradeiser 56.952 492.221 223.723 325.450 31.586 293.864
Rote Riben 8.907 5.481 5.966 8.423 2.055 6.367
Salat (Hauptel-, Eissalat) 42.653 5.775 350 48.078 6.975 41.102
Salat (Sonstige) 10.729 38.703 2.557 46.875 5.480 41.395
Sellerie 13.423 3.289 824 15.888 2.783 13.105
Spargel 2.321 3.401 198 5.524 518 5.005
Spinat 7.765 4.600 5.986 6.379 233 6.146
Zwiebeln 159.533 42.598 78.876 123.255 36.166 87.089
Zucchini 7.116 15.990 988 22.117 2.666 19.451
Ubrige Gemusearten 87.205 222.093 91.947 217.351 31.473 185.877
Marktproduktion 649.334 1.062.110 461.243 1.250.200 175.407 1.074.794
Haus- und Kleingérten?) 72.148 - - 72.148 25.252 46.896
Gemiise gesamt 721.482 1.062.110 461.243 1.322.349 200.659 1.121.690

Quelle: STATISTIK AUSTRIA, Versorgungsbilanzen, Erstellt am 30.4.2025. - 1) Einschlie3lich Verarbeitungs-
erzeugnisse aus Gemuse in Frischgewicht. - 2) Erzeugung geschétzt, da Anbauflachen nicht erhoben werden. -
SVG=Selbstversorgungsgrad.

,Die Sicherung unseres Selbstversorgungsgrades bei Gemise, Erdapfeln und Obst ist eine
zentrale Zukunftsfrage. Der heimische Gemiseverbrauch steigt seit Jahrzehnten, und die
Nachfrage nach regionaler Herkunft nimmt stetig zu — doch gleichzeitig konnten wir 2023/24
nur 52 Prozent des Bedarfs aus Osterreichischer Produktion decken. Bei Erdépfeln lag der
Wert zuletzt bei 78 Prozent, bei Obst sogar nur bei 40 Prozent. Diese Entwicklung zeigt Klar,
dass wir unsere Versorgungssicherheit nicht als selbstverstandlich ansehen dirfen. Unsere
Gemiusebauerinnen und —bauern erweitern laufend ihr Angebot, bereichern unsere heimische
Kulinarik und treffen die Winsche der Konsumentinnen und Konsumenten zielgenau. Umso
wichtiger ist es auch uns als Land OO fir entsprechende zielgerichtete
Unterstitzungsmafnahmen zu sorgen®, erlautert Langer-Weninger.

OO Gemiusebauern sichern und bieten Arbeitsplatze

Die oberdsterreichischen Gemusebaubetriebe sichern ca. 800 familieneigene Arbeitsplatze
und beschéftigen zusatzlich rund 1.000 Arbeitnehmer ganzjahrig. Sie sichern in den
nachgelagerten Bereichen der heimischen Wirtschaft sowie am Dienstleistungssektor weitere
rund 1.500 Arbeitsplatze. Weltweit ist der handarbeitsintensive Gemuiseanbau auf
auslandische Saisonarbeiter und Erntehelfer angewiesen. In Oberdsterreich stammen diese
hauptséchlich aus den Landern Ukraine, Kosovo, Albanien und Rumanien. Mittlerweile
kommen aber auch schon ca. 100 Personen aus Vietnam.

In OO werden von allen landwirtschaftlichen Sektoren (vorwiegend Gemiisebau, Obstbau und
Baumschulen) gemeinsam rund 5.000 Beschaftigungsverhaltnisse mit Saisonarbeiterinnen
und Saisonarbeitern pro Jahr abgeschlossen. Davon entfallen rund 3.800 Anstellungen auf
Nicht-EU-Burger und rund 1.200 Anstellungen auf EU-Burger. Von den Nicht-EU-Burgern sind
circa 2.000 Personen aus der Ukraine. Durch die 2022 eingeflihrte Stammmitarbeiterregelung
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und dem in Folge mdglichen Zugang zur Rot-Weil3-Rot-Karte konnten bereits circa 1.400
Stammmitarbeiter registriert und somit das Kontingent entlastet werden.

Auch im vierten Jahr seit Beginn des Ukrainekrieges kommen viele, hauptsachlich weibliche
Saisonarbeitskrafte verlasslich nach Oberdsterreich. Seit 2023 ist der Arbeitsmarkt fur
registrierte ukrainische Flichtlinge ohne separate Beschéaftigungsbewilligung auch fir
erstmalig nach Osterreich kommende Personen zuganglich. Aufgrund der Nicht-Anrechnung
der registrierten ukrainischen Fluchtlinge kann mit dem fir 2025 erlassenen
Drittstaatskontingent von 1.526 Platzen flr sonstige Drittstaatsangehdrige wahrend der
Hauptsaison von April bis September das Auslangen gefunden werden.

Der Gemiusebau in Oberdsterreich braucht einfache und pragmatische Ldsungen fir den
Zugang zum Arbeitsmarkt. In diesem Zusammenhang fordert der oberdsterreichische
Gemusebau die Abschaffung der sogenannten ,Ersatzkraftprifung“, welche nach
Beantragung durch den Landwirt und vor Ausstellung einer Beschéaftigungsbewilligung derzeit
vorgeschrieben ist. Das zustdndige AMS ist angehalten, zwei Wochen lang vorgemerkte
Leistungsbezieher (Arbeitslose, Asylwerber, ...) auf diesen Arbeitsplatz zu vermitteln. Dies
entspricht einerseits einer burokratischen Hirde ohne Aussicht auf Erfolg und bedeutet vor
allem einen enormen Zeitverlust auf dem Antragsweg fir friilhe Erntekulturen wie zum Beispiel
Radieschen und Salate.

Arbeitskosten bestimmen den Produktionsstandort und damit die Herkunft

Neben Einlegegurken, Spargel und Obst zédhlen auch sehr viele Frischgemusearten zu den
handarbeitsintensiven Kulturen. Das sind z. B.: Bundzwiebel, Broccoli, Chinakohl, Kohlrabi,
Kraut, Karfiol, Kirbisse, Knoblauch, Radieschen, Rote Riiben, Porree, Krauter, Salate,
Stangensellerie, SulRkartoffel, Zucchini, Zuckermais etc. sowie Gurken, Paprika und Tomaten.
Die Verflgbarkeit von Arbeitskraften zu wettbewerbsfahigen Konditionen ist bei
handarbeitsintensiven Kulturen entscheidend fir den Produktions-Standort. Dies bedeutet im
Umkehrschluss: Hohe Lohnnebenkosten férdern den Import.

Mit der Nachbarschaft zu Bayern hat OO schon immer eine spezielle ,Konkurrenzsituation® zu
Deutschland sowohl am Markt als auch bei den Arbeitskraften. So hat seit dem EU-Beitritt
Osterreichs beispielsweise bei Einlegegurken der hohe Wettbewerbsvorteil des
lohnnebenkostenfreien ,70 Tage-Modelles* in Deutschland den OO Marktanteil im LEH von
Uber 80 Prozent auf rund 45 Prozent sinken lassen.

Auch bei Frischgemise, wie z.B. frischem Spargel, hat Deutschland trotz &ahnlicher
klimatischer Bedingungen eine Selbstversorgung von circa 85 Prozent aufbauen kdnnen,
wahrend in Osterreich letztes Jahr circa 58 Prozent des Verbrauches importiert wurden.

Seit 1. Janner 2025 betragt der Mindestlohn in Deutschland 12,82 Euro pro Stunde, der
kollektivvertragliche Nettolohn in OO liegt fur Saisonarbeiter heuer netto bei 8,66 pro Stunde
(brutto 1.800 Euro pro Monat) — dies bedeutet fiir Saisonarbeiter in OO weiterhin einen
Auszahlungsnachteil von circa vier Euro pro Stunde. Fiir die Arbeitgeber in OO erwachsen
hingegen ab der ersten Beschéftigungsminute Gesamtbruttokosten pro Arbeitsstunde von
18,10 Euro, was gegenuber den deutschen Arbeitgebern Mehrkosten von mehr als finf Euro
pro Stunde ausmacht. Beispiel: Auf einem Hektar Salat mit einem Arbeitskraftbedarf von circa
800 Stunden pro Hektar bedeutet dies einen Kostennachteil von mindestens 4.000 Euro pro
Hektar. Noch viel eklatanter ist der Wettbewerbsnhachteil z.B. bei Kraut, Sellerie und Porree
gegeniber der Herkunft Polen oder Slowenien.
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»Forderung aufrecht“: Lohnnebenkosten senken

,Wir brauchen fiir die handarbeitsintensiven Kulturen in OO dringend eine Steigerung der
Wettbewerbsfahigkeit und eine Senkung der Lohnnebenkosten. Es muss alles getan werden,
um die erforderlichen b&uerlichen Strukturen auch fur eine Belieferung des 6sterreichischen
LEHs aufrecht zu erhalten bzw. fur Junglbernehmer zu schaffen. Nur wenn eine
entsprechende dauerhafte Eigenversorgung mit frischem Gemuse und Obst erreicht wird, ist
man unabhéangig von Importen aus aller Welt mit vielfach unbekannten Produktionsstandards®,
pladiert Langer-Weninger.

Existenzielle Bewasserung: Land OO fordert tiberbetriebliche Gemeinschaftsanlagen
Die durchschnittliche natirliche Jahresniederschlagsmenge liegt mit 800 Liter pro
Quadratmeter in OO zwar auf dem doppelten Niveau wie im niederdsterreichischen Marchfeld,
um die geforderten Qualitaten des Lebensmittelhandels bei Gemiise aber gewahrleisten zu
kénnen, ist eine spontane zusatzliche Beregnungsmoglichkeit bei praktisch allen
Gemusearten notwendig. Damit diese Produktion unter den derzeitigen und kinftigen
klimatischen Bedingungen abgesichert werden kann und gleichzeitig den Zielen einer
wassersparenden Bewdasserungsinfrastruktur im landlichen Raum entsprochen wird, fordert
das Land OO im Rahmen des GAP-Strategieplanes von 2023 bis 2027 Investitionen in
Uberbetriebliche Bewasserungsanlagen. Zusammenschlisse von mindestens drei
landwirtschaftlichen Betrieben oder Agrargemeinschaften kénnen sich die Erneuerung bzw.
Errichtung von Wasserférderungs- und -verteilungssystemen mit einer Férderintensitéat von 50
Prozent der forderfahigen Investitionskosten fordern lassen — bei der Errichtung von
Speicherbecken sogar mit bis zu 70 Prozent. Fur nahere Informationen stehen das Land
Oberosterreich und die Landwirtschaftskammer OO zur Verfligung.

Bildtext: Das Land Oberdsterreich fordert Investitionen in Uberbetriebliche Bewé&sserungsanlagen
Bildnachweis: Landwirtschaftskammer OO, Abdruck honorarfrei
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LKR Ewald Mayr, Obmann der Gemiise-, Erdapfel- und Obstbauern OO (GEO 00)

»Fresh-Cut, Halbfertigprodukte oder Convenience® —von der Nische zum Trend

,Die Komplexitat unseres Tagesablaufes erfordert immer haufiger, aul3er Haus zu essen bzw.
es bleibt immer weniger Zeit, aufwandig und selbststéandig im Haushalt zu kochen. In rund
3.000 osterreichischen Gemeinschaftsverpflegungsbetrieben wie zum Beispiel in
GroRRbetrieben, Krankenhdusern, Kindergarten, Schulen und Altenheimen werden circa 2,2
Millionen Mabhlzeiten taglich zubereitet und muss zunehmend bei Personalkosten gespart
werden. Daher geht auch beim Gemiuse-Vertrieb der Trend zunehmend in Richtung
Convenience-Produkte®, erlautert Ewald Mayr, Obmann von GEO_0O, dem Verband der 0O
Gemiuse-, Erdépfel- und Obstbauern.

IN GROSSKUCHEN UND KANTINEN

GESUNDHEIT, PFLEGE, BILDUNG (VON KINDERGARTEN
ESSEN AUF RADERN BIS UNIVERSITATEN)
SONSTIGE EINRICHTUNGEN
(KASERNEN, KLOSTER,
MINISTERIEN, POLIZEI ETC.)
BERUFSVERPFLEGUNG

*Summe auf Basis ungerundeter Werte; Hinweis: teilweise inkl. Frihstiick, Mittag- und Abendessen;

Infografik © Land schafft Leben 2023
@ Quelle: GV Austria, Dachverband der Osterreichischen Gemeinschaftsverpfleger (2022)

FERTIGPRODUKT IST NICHT GLEICH FERTIGPRODUKT

UNVERARBEITETE KUCHEN- GAR- AUFBEREIT- REGENERIER- VERZEHR- BZW.
LEBENSMITTEL FERTIG FERTIG FERTIG FERTIG SERVIERFERTIG
UNGEWASCHENES, GEWASCHENES, TK-GEMUSE, KARTOFFELPUREE-, FERTIGGERICHTE FERTIGE SALATE,

UNGEPUTZTES GEPUTZTES FLEISCH-, FISCHFILET SOSSENPULVER U.A. BZW. -MENU- SOSSEN, OBST-
GEMUSE UND OBST, GEMUSE U.A. (EV. SCHON PANIERT) KOMPONENTEN U.A. KOMPONENTE U.A.
TIERHALFTEN U.A. TEIGWAREN U.A.

FR s
= w B 3 &b

Infografik © Land schafft Leben 2023
Quelle: Eimadfa & Leitzmann (2019): Ernahrung des Menschen
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Heute wird sich der Betrieb Hofer aus Hartkirchen vorstellen, welcher als urspringlicher
Direktvermarkter begann, Gemuse, Erdapfel und Obst in ,VORBEREITETER* Form
(gewaschen, geschalt, geschnitten, gekocht, gemischt, ...) und in vereinbarter Menge bzw.
Gebindegrof3e zuzustellen. Diese Form der Gemisevermarktung hat einige Besonderheiten,
die hier gezeigt werden sollen.

Segmententwicklung Frischgemise im Lebensmitteleinzelhandel 2020 - 2024

MengenmiaBiger Anteil in Prozent WertmaBiger Anteil in Prozent
Sonstiges
8,1 8,3 8,5 8,6 8,8
Gemiise 15,3 15,5 14,7 14,4 15,2
86 8.9 8.8 84 8,3
Kohlgemiise 5.8 57 5.4 54 55
14,8 14,6 15,0 14,8 14,8 9.2 93 9,2 9.8 08

11,1 10,6 10,3 10,1 10,1

16,2 16,1 166 16,3 16,2 Zwiebelgemiise

Wurzelgemise

39,0 39,0

m Fruchtgemiise

13,5 13,3 134 13,3 12,8 m Blattgemiise

2020 2021 2022 2023 2024 2020 2021 2022 2023 2024

Die Haushaltseinkaufe bei Frischgemiise im Lebensmitteleinzelhandel betrugen im Jahr 2024
laut AMA-Marketing in Summe Euro 888,68 Millionen (238,55 Tonnen an Menge). Davon
entfiel der Hauptanteil auf Fruchtgemise wie zum Beispiel Tomaten, Gurken, etc. mit 45,4
Prozent. Blattgemiise (dem Hauptsegment und Hauptbestandteil bei vorbereitetem Gemuse)
machte hier nur lediglich 14 Prozent aus und das restliche Gemise zusammen nur 40,6
Prozent.

Haushaltsausgaben im LEH — Vorbereitetes Frischgemise 2018 - 2024
Wert in 1.000 Euro

73.993
69.585
63.849 65.917 66.212 45 6.089 Sonstiges Gemiise / vorh.

56.403 °6.059 4611 Zlen 4.940 7.003 8.548

= 6742 6.898 .
3.269 3.377 Gemiise Mix / vorb.
4.028 4.838 e

20.005 19.598 19.408 il2nt '
i 16.284

Suppengemiise / vorb.

®  Fruchtgemiise / vorb.

m Blattgemiise / vorb.

2018 2019 2020 2021 2022 2023 2024
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Haushaltseink&ufe im LEH — Vorbereitetes Frischgemuse 2018 - 2024
Menge in Tonnen

13.917 13.958 13.432 13.513 13.838

12.590 12.469 Sonstiges Gemiise / vorb.
1.079 1185 1.162 1.154 1.354
982 876 Ll 1.147 1079 997 1.193
621 814

Gemiise Mix / vorb.
5.711 6.938 6.676
6.154 frlz B 2l Suppengemiise [ vorb.

m  Fruchtgemiise / vorb.

H Blattgemiise / vorb.

2018 2019 2020 2021 2022 2023 2024

Grafiken: RollAMA/AMA-Marketing © — YouGov Shopper Panel / KeyQUEST Marktforschung

Von den gesamten Frischgemuiseeinkaufen 2024 macht der Anteil fir vorbereitetes
Frischgemise in Summe Euro 73,99 Millionen oder 8,33 Prozent aus. Wenn man wiederum
die Gruppe der ,Blattgemuse/vorbereitet ndher betrachtet, so ergibt das einen Wert von 30,16
Millionen Euro oder 40,75 Prozent von der gesamten Haushaltsausgaben fiir vorbereitetes
Frischgemlise. Nach eigenen Erhebungen bei den drei grof3ten Erzeugern von Frische
Convenience-Produkten (Firma Vitana, Firma Eisberg, Firma Wiegert) in Osterreich werden
demnach circa 14 Prozent oder circa 230 Hektar der gesamten Flache an Salatgewéachsen in
Osterreich (2024: 1.636 Hektar) fur vorbereitetes Blattgemiise verwendet, wobei laut
Firmenangaben je nach Saison davon auch nennenswerte Menge in den Export
(hauptsachlich nach Deutschland) vermarktet werden.

Neue EU-Vermarktungsnorm und AMA-Gitesiegel kdnnen Herkunft Osterreich starken
Betrachtet man die Entwicklung zuriick bis ins Jahr 2018 lasst sich allerdings nichtern
feststellen, dass es in den letzten sieben Jahren keine nennenswerten Steigerungen bei der
Absatzmenge gegeben hat, obwohl die genannten drei gro3en Firmen hohe Investitionen in
modernste Technologie, Produktforschung und Marketing getatigt haben. Auch die OO
Gemiusebauern haben vielfach ihr Sortenspektrum, ihre Logistik und das Zeitmanagement am
Betrieb an hohere Absatzmengen geknupft.

,Seit 1. Janner 2025 gilt die neue EU-Vermarktungsnorm fur Obst und Gemise (2023/2429).
In dieser ist erstmals geregelt, dass auch bei ,GESCHNITTENEN®* (nicht verarbeiteten)
Produkten das Ursprungsland verpflichtend zu kennzeichnen ist. Haufig wird dies im Rahmen
des Aufdruckes zum Mindesthaltbarkeitsdatum (MHD) angegeben: Wenn ein Produkt nur aus
einer Zutat besteht, das konkrete Herkunftsland — wenn ein Produkt aus mehreren Zutaten,
aber alle aus der EU besteht, mit Herkunft ,EU“. Produkte mit rein Osterreichischen Zutaten
haben nun die Chance sich beispielsweise mit einer Auslobung AMA-Gutesiegel bzw. AMA-
Bio-Siegel von Billiglohnlandern wie Polen und Ungarn abzuheben®, begrift Obmann Mayr.
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Hobbyanbau einerseits, hartes Brot andererseits

Garteln liegt voll im Trend. Wer gartnert, gilt als naturverbunden und nachhaltig. Selbst
gezogenes Gemduse ist langst nicht mehr nur ein Hobby, sondern ein Ausdruck moderner
Lebensweise.

Fur mich als Obmann der oberdsterreichischen Gemisebauern ist es besonders erfreulich zu
sehen, wie sehr das Thema Gemiuseanbau wieder in den Mittelpunkt des gesellschaftlichen
Interesses ruckt. Besonders im Fruhling ist der Ansturm auf Jungpflanzen kaum zu Gbersehen:
Ob in Gartnereien, Super- oder Baumarkten, Lagerhausern oder auf Pflanzerlmarkten von
Vereinen oder Gemeinden — Uberall spriel3t es, Uberall wird gepflanzt.

Auch der Fachhandel zieht mit und bietet alles, was das Gartnerherz begehrt: spezielle Erden,
Dunger, Pflanzenschutzmittel, Hochbeete, Insektennetze, Warmematten — die Auswabhl ist
riesig. Diese breite Begeisterung flr das Gartnern schafft eine emotionale Verbindung zur
Gemiuseproduktion, die bis ins Erwachsenenalter erhalten bleibt. Das erfiillt mich mit Stolz —
und es ist ein Grund, warum ich das Amt als Obmann seit tiber zehn Jahren mit grof3er Freude
austibe. ,GemuUse aus dem eigenen Garten ist fUr viele ein Genuss — aber das tagliche Brot
vieler Bauerinnen und Bauern erfordert Wissen, Ausdauer und oft viel Geduld®, ist Ewald Mayr
Uberzeugt.

OO Gemiisebauern reagieren auf Konsumentenwiinsche

Die Palette der in OO produzierten und saisonal erhaltlichen Gemiisearten wachst jahrlich.
Neue, trendige und klimafitte Frichte wie z.B. Jungknoblauch, SuifR3kartoffeln, Edamame
(Gemisesoja), Melonen, Pastinaken oder auch Speisepilze sind im Anbau immer starker
vertreten. Zunehmend haufiger findet man auch z.B. Romanesco, Mangold, Ingwer oder auch
Portulak. Auch eine ,belgische Spezialitat®, den Chicoree, gibt es nach circa zehn Jahren
Pause auf einem OO Bio-Betrieb.

Der geschiitzte Gemiiseanbau in Folientunnels und Glashausern ist in OO mit einer
Gesamtflache von etwa dreiundzwanzig Hektar im Vergleich zu anderen Bundeslandern eher
untergeordnet, hat sich aber durch den Neubau eines grof3en Betriebes mit elf Hektar im Jahr
2022 fast verdoppelt. Hier werden hauptsachlich Tomaten, Gurken, Paprika, Pfefferoni,
verschiedene Melanzani, eine grof3e Sortenauswahl an wirzigen bis scharfen Chilis und in
den Wintermonaten viele temperaturbestandige Blattgemise und Krauter geerntet. Nur mehr
wenige Betriebe produzieren in den Folienhausern auch Jungpflanzen fiir den eigenen
Freilandanbau bzw. fiir den Ab Hof-Verkauf. Die meisten Jungpflanzen werden zugekauft und
kommen aus groR3en, spezialisierten Betrieben. Nicht zu vergessen ist im Herbst die weiterhin
zunehmende Beliebtheit der Speisekiirbisse sowie der Olkirbisse fiir Knabberkerne und die
Kirbiskerndlgewinnung.

Hauptgemusearten in OO

Die Anbauschwerpunkte in 00 liegen bis dato deutlich bei den Kohlgemisen, den Salaten,
den Gurkengewachsen und den Wurzelgemisearten. Innerhalb von Osterreich sind die OO
Gemiuseproduzenten beim Anbau von z.B. Frisch- und Sauerkraut, Broccoli, Kopf- und
Eissalat, Feld-, Senf- und Einlegegurken, Roten Riben, Sellerie, Spargel, Speisekirbis,
Zucchini und Zuckermais marktfiihrend bzw. marktbedeutend.
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Regelmallige Aufzeichnungen, Schulungen und Betriebsevaluierungen gehen einher mit
mehreren Betriebskontrollen jahrlich hinsichtlich Dingung, Pflanzenschutz, Bewésserung,
Lagerung, Hygiene, Fremdarbeitskraftebeschaftigung und Warenfluss am Markt.

Angebot und Nachfrage — Konsument und Produzent im Schulterschluss

Zu Saisonbeginn sind die ersten Erntemengen traditionell geringer. Deshalb findet man im
Supermarkt oft noch Frischgemuse aus sudlicheren Landern, welches das heimische Angebot
in der Startphase haufig bremst bzw. zurlickhalt. Das heimische Angebot verdoppelt sich von
Mai bis Mitte November (Beginn Wintergemisezeit) von circa 40 Gemusearten auf rund 80
Gemisearten. Jeder bewusste Griff zum Gemuse aus OO ist eine aktive Boden- und
Klimaschutzmal3nahme sowie eine Starkung der heimischen Betriebe und dient langfristig der
Versorgungssicherheit mit leistbaren Gemiise aus der Region. Wir freuen uns Uber die
Meinungen unserer Konsumenten und tauschen uns uber das soziale Netzwerk Facebook
gerne aus. Besuchen Sie uns daher auf https://www.facebook.com/gemueselust/

Ab jetzt ist die volle Gemusevielfalt erhaltlich
Die vielseitige Auswahl aus dem Friihjahrsangebot bringt rege Abwechslung in den Speiseplan
und lasst den GemiusegenielRer bereits aus dem Vollen schopfen.

» Zarte Blattgemise: Kopfsalat, Lollo Rosso, Lollo Bionda, Bologneser und
verschiedene Pfliicksalate sowie Rucola und junger Mangold
und Spinat kénnen bald genossen werden

» Feine Kohlgemiise wie der Kohlrabi, das Frihkraut und der Friihkohl erganzen
das gesunde Angebot. Auch Karfiol und Brokkoli sind ab
sofort erhaltlich

> Frisches Wurzelgemiise wie Radieschen, Mairiibchen und der OO Bierrettich sollten
bei keiner Jause fehlen

» Fruchtgemiise: Erste Zucchini werden in diesen Tagen geerntet und
Feldgurken kommen Ende Mai hinzu
» Feingemise wie der weile und grine Spargel, die Jungzwiebel, der

aromatische junge Knoblauch und Rhabarber sowie
> Heil- und Gewdrzkrauter wie Schnittlauch, Petersilie, Dill, Minze, Melisse, Borretsch,
Salbei, Oregano, Thymian, Basilikum, Rosmarin, Liebstdckel
und Estragon runden das vitaminreiche Angebot ab.
» Dazu passen schon bald die ,Jungen Eferdinger*
Die Ernte der Friherdapfel oder feinen ,Heurigen® wird mit Folien und Vliesen verfriht und
beginnt auf Feldern mit
sandreichen Bdden in ca. zwei
Wochen. Ein wichtiger Hinweis an

die Konsumentinnen und
Konsumenten: Achten Sie im
Handel auf die echten

obergsterreichischen Heurigen!

Bildtext: Frisches, knackiges Gemuse
aus Oberosterreich. Wie immer gilt:
achten Sie auf die Herkunft!

Bildnachweis: Landwirtschaftskammer
00, Abdruck honorarfrei



https://www.facebook.com/gemueselust/

Stellvertretend fir die OO Gemiisebauern stellen wir heute den Betrieb von Karl Hofer
aus Poxham, Gemeinde Hartkirchen im Bezirk Eferding vor:

Betriebsfuhrer: Karl Hofer mit Lebenspartnerin Sabine Weigl und Sohn Lukas Hofer

»Wir sind ein regionaler Anbieter rund ums Gemuse flr die Leute in der Region. Frische, gute
Quialitat, Nachhaltigkeit, Tradition und Innovation ist unsere Motivation®, so Familie Hofer.

Der Betrieb liegt in der Gemuseregion Eferding. Diese Region ist durch die glinstigen Boden-
Wasser- und Klimabedingungen das Zentrum des obergsterreichischen Gemuiseanbaues.

Aus der urspringlichen kleinen Landwirtschaft mit Kuh- und Schweinehaltung hat Karl Hofer
vor 35 Jahren mit dem Aufbau eines Gemuseanbaubetriebs begonnen. In dieser Zeit
entstanden auch die ersten Gewéachshauser.

Gemeinsam mit seiner Mutter Anna hat Karl Hofer bereits vor tiber 30 Jahren mit der Gemdse-
Direktvermarktung begonnen. Sie verkauften die hofeigenen Produkte auf Wochenmarkten in
Linz und Traun, mittlerweile ist auch jener in Walding dazugekommen.

Die ersten Firmen wurden im Jahr 1999 mit Produkten des Gemusebaus direkt beliefert. Zu
den ersten Kunden zahlten Schulkiichen und Betriebskichen, wie etwa jene der Firma
Rosenbauer in Leonding und auch die Landwirtschaftskammer OO in Linz.

Ein wichtiger neuer Betriebszweig entstand 2005, als Hofer aufgrund der bestehenden
Nachfrage begann, die Kartoffeln aus der eigenen Produktion auch geschalt anzubieten.

2012 wurde die Firma Baminger aus Pupping Ubernommen, deren Schwerpunkt die
Produktion von Convenience-Produkten war. Die Produktschwerpunkte waren Fertigsalate,
geschnittenes Kraut und geschaltes Gemuse wie Karotten, Kohlrabi, Sellerie und einiges
mehr. Damit war der Grundstein fur die heutige sehr umfangreiche Produktion von
vorbereiteten Halbfertigerzeugnissen gelegt. Der Kundenkreis hat sich erweitert um
Gastronomie, Krankenhauser und regionale Gemusehandler.

Bildtext: Karl Hofer, Sohn Lukas
Hofer und Lebenspartnerin
Sabine Weigl (v.r.).

Bildnachweis: privat

Hauptprodukte im Freilandanbau sind:
Erdapfel

Verschiedenste Salate
Kohlgemuse

Wurzelgemuise

Der Grof3teil der Fruchtgemiseproduktion, wie zum Beispiel Tomaten, Paprika, Pfefferoni,
Melanzani und Gurken wird in eigenen Folientunnels kultiviert.
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Regionalitéat und Aufrichtigkeit gegenltber dem Kunden ist uns ein grof3es Anliegen!

Betriebskennzahlen:
e 30 Hektar inkl. Pachtflachen
e Je nach Saison 20 bis 30 Mitarbeiter (teils Saisonmitarbeiter)

Wochenmarkt in Linz Hauptplatz: Wochenmarkt in Traun:
Fr: 7:00 - 12:00 Uhr Fr: 13:00 - 17:00 Uhr

Wochenmarkt in Walding:
Sa: 08:00 - 11:00 Uhr

Bildtext: Die Anbaubedingungen fur heimisches Gemuise waren heuer optimal, jetzt hoffen die
Gemisebauern auf eine gute Ernte. Beim Gemuse-Saisonauftakt (v.l.): Ewald Mayr, Obmann
GEO_00, Mag. Franz Waldenberger, Prasident der LK OO, Agrar-Landesrétin Michaela Langer-
Weninger und Gemusebauer Karl Hofer.

Bildnachweis: LK OO, Abdruck honorarfrei

Kontakt bei Rickfragen:
Ing. Stefan Hamedinger, Gemiisebaureferent der LK OO
T +43 664 4158175, stefan.hamedinger@lk-ooe.at

Kontakt Offentlichkeitsarbeit:

Mag. Elisabeth Frei-Olimann,
T + 43 50 6902-1491, medien@lk-ooe.at
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